江苏航院食堂大宗食品原料采购招标说明书

（2023-2024学年度第3期第二次）

食堂大宗食品原料采购招标（2023-2024学年度第3期）中豆制品、牛肉、鸡蛋等三个标段因故流标，现重新挂网。现就采购招标事项说明如下：
一、概况

江苏航运职业技术学院现有学生食堂5个，均由餐饮公司承包经营。教工食堂1个，学院自营。学生人数约为9000人，教工人数约为650人。学院位置位于南通市经济技术开发区通盛大道185号。

二、本次集中采购的品种

1.豆制品：普通豆腐、茶干、白干、素鸡、油三角、大油豆腐、小油豆腐、百叶、百叶结、内脂豆腐、兰花干、干丝、面筋、凉粉、粉皮等，所有配送到学校的豆制品均应符合GB/T22106-2008非发酵性豆制品及GB2711-2014面筋制品国家标准及其卫生标准，同时要有相应的生产许可证明。
    2.牛肉：牛肉要求整部位送货，严禁向学生食堂供应加工成丁、条、丝、片、块、肉糜的原料，必须符合国家有关标准，保证无异味、无霉烂变质，无注水。要有检疫证。

3.鸡蛋：必须符合国家标准GB 21710-2016。蛋壳清洁完整，色泽鲜明，大小均匀、无破损、裂纹，无霉斑，灯光透视时，整个蛋呈桔黄色至橙红色，蛋黄不见或略见阴影，没有霉味、酸味，臭味等不良气味，打开后蛋黄凸起、完整、有韧性，蛋白澄清、透明、稀稠分明，无异味。定期提供《动物检疫合格证明》。
三、招投标

1.投标人的资质要求：投标时须提供以下资质的原件及复印件,原件经审核后退回。

1.1.企业法人营业执照（三证合一）；

1.2.食品经营许可证、开户许可证、税号；

1.3.全国工业产品生产许可证（生产加工型企业提供）；

1.4.厂商授权书(需加盖厂商公章)；

1.5.近期批次产品检测报告；

1.6.企业简介；

1.7.法人代表身份证复印件；

1.8.被授权人身份证复印件；

1.9.服务承诺；

1.10.廉政承诺书；

2.投标时，供应商根据所发布的信息内容进行投标。

2.1.供货商必须按招标要求确保质量，按时按需送货。如发生质量问题，处以货款10倍的罚款，同时解除合同。未按时送货从而产生不良影响的，供货商应全额赔偿学校损失。合同期内如超过三次则解除合同。

2.2.提供样品及本批次的质量检测报告。牛肉、鸡蛋等可不送样。其他如无样品，则该品种作废标处理。
2.3.送样样品，无论中标与否，不再退回，由招标单位统一处理。 
2.4.送样样品必须标明品名、送样单位，如因品种说明不清引起的开标歧义，则由送样单位自行负责。
2.5.按要求填写报价单，并盖章。
3.以上1、2条不符合要求的作废标处理。

4.鸡蛋采购实行“资质准入、竞争报价、分批送货、统一结算”的管理办法。
4.1.凡本次中标的商家在签订合同后即成为江苏航运职业技术学院食堂潜在供货商，可参加竞争性报价。合同期半年。
4.2.首次供货由本次投标最低价者供货。以后的供应商由各个使用单位根据合理的供货周期组织入围供货商进行报价确定，价格最低者进行供货。饮服中心不参与二次以后的供应商确定。但饮服中心保留控制食品原料质量、价格的权利。为维护学生的切身利益必要时可进行组织相应入围供货商重新报价确定周期供应商。
4.3.根据原材料市场价格波动规律，各供货商须按合理的、动态的周期竞争报价。
4.4.报价相同的情况下，各食堂可选择信誉等级高、服务能力强的企业单位优先供货；同等条件下，按照本次招标排序或采取随机抽取供货商的方式；如供货商因供货量不能保证供应则由后续位次的供货商供货，以此类推。
5.如果潜在供货商未参加学校组织的竞争性报价，原则上不得参与供货。
6.投标报价包括成本、包装、运输、上下力、保险、利润、税金、政策性规费以及所有风险。
7.投标书一经招标单位接收，不得要求更改。
8.对未中标的投标单位，采购人不再通知，亦不作任何解释工作。 

9.投标人必须保证满足“报名商家、投标商家、合同主体与货款结算主体”四个一致的要求，不得违背。
10.投标文件送达截止时间：2024年3月4日上午10：00前。

投标地点：思本轩三楼饮服中心办公室（如不方便进校，可将材料放于学校西大门，且需通知饮服中心）
联系电话： 0513-85965509     

11.标书要求

11.1.正副本各一份（装订成册）。

11.2.标书纸张使用A4纸。

11.3.正副本标书单独密封盖章，注明投标项目、投标单位、联系人、联系方式。每个标段的标书须独立密封。

11.4.不符合上述要求作废标处理。

11.5.标书可从学院后勤处网站下载。

12．开标时间：另行通知
四、评标原则、评标方法
1.坚持公开、公正、公平的原则。

2.牛肉在符合招标文件要求的情况下总价最低者中标（报价单中要计算好总价）。

3.以上标段如遇有两家候选单位价格相同时两家单位均为中标单位。各食堂可任意选择其中一家单位作为供应商。

4.禽蛋供应商资格审查合格后，进行价格评比,以价格由低到高排序，取前三名作为入围供应商。
5.由食堂承包单位联合评标，饮服中心作为组织方不参与评标。

6.投标价格明显低于市场价格的，均做为废标处理。
五、结算方式

统一采购，分别结算。供货商凭各食堂负责人签收的收货单及发票（或收据），每月15～25日结算一次。学校后勤处饮服中心负责对所属食堂支付货款进行监督。如某一食堂未按时支付货款，该食堂的所属单位将从其营业款中扣除货款并直接支付给乙方。

六、其它

1.合同期：2024年3月8日至本学期结束。

2.请各投标单位慎重报价，合同期内如遇市场涨跌，合同价格不作调整，如有亏损，各中标单位自行承担。

3.豆制品供应商每天送货一次，由各使用单位各自报送计划。

4.供应商供应的食品原料质量和价格如不符合招标文件和合同要求，需方有权责令整改。供方如不及时整改的，学校饮服中心有权终止合同，同时罚没质量保证金，造成不良后果的按照食品安全法处理。

江苏航运职业技术学院后勤处饮服中心

                2024年2月22日
 附件1
豆制品报价单

                                         开票价： /斤
	品 名
	开票价
	月供应量（约为）/斤
	小计
	备注

	普通豆腐
	
	400箱
	
	15斤/箱

	茶干
	
	800斤
	
	

	白干
	
	500斤
	
	

	素鸡
	
	600斤
	
	

	油三角
	
	200斤
	
	

	大油豆腐
	
	200斤
	
	

	小油豆腐
	
	200斤
	
	

	百叶
	
	500斤
	
	

	扎把干丝
	
	200斤
	
	

	面筋
	
	1200斤
	
	

	凉粉
	
	360斤
	
	

	粉皮
	
	1000斤
	
	

	百叶结
	
	400斤
	
	

	油干
	
	200斤
	
	

	小香干
	
	700斤
	
	

	兰花干
	
	200斤
	
	

	老豆腐 
	
	350斤
	
	

	内脂豆腐
	
	300盒
	
	

	总价
	人民币（大写）：          （小写）：


说明：1、报价单中的月供应量是招标单位为了评标根据各个食堂上报的量提供的参考数据，具体供应量以各个食堂的报送计划为准。

      2、若报价不全，则为废标。
                                    报价单位签章：

                                    年    月    日
附件2
牛肉报价单

                                         开票价： /斤
	品 名
	肥瘦比
	开票价
	月供应量（约为）/斤
	小计

	牛夹心
	
	
	
	

	牛后腿
	
	
	
	

	牛腱子
	
	
	
	

	牛腩
	
	
	
	

	牛筒骨
	
	
	
	

	总价
	人民币（大写）：          （小写）：


说明：1、报价单中的月供应量是招标单位为了评标根据各个食堂上报的量提供的参考数据，具体供应量以各个食堂的报送计划为准。

      2、若报价不全，则为废标。
                        报价单位签章：

                                                               年    月    日

附件3

鲜蛋报价单
鲜蛋报价单
	品名
	基本要求
	单位
	报价
	备注

	鸡蛋
	新鲜、大小均匀、无破损、外表干净
	斤
	 
	


 
备注： 1.空格处一律用钢笔或水笔填写，字迹要清楚，或下载打印，不得涂改。
2.有何其它说明请填写在表格备注栏内。
  

 

            投标单位（盖章）：
               

                                                  

              年   月   日
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