江苏航运职业技术学院
食堂大宗食品原料采购招标说明书
（2022-2023学年度第3期）

为了规范食堂食品原料的采购管理，落实食品安全工作，从源头上抓好食品质量关，拟对江苏航运职业技术学院食堂大宗食品原料进行集中采购招标。现就采购招标事项说明如下： 
一、概况
江苏航运职业技术学院现有学生食堂5个。一食堂由镇江华诚后勤服务有限公司经营，二食堂由南通航远餐饮管理有限公司经营，三食堂由无锡市政惠餐饮管理有限公司经营，四食堂由南通百润餐饮管理有限公司经营，五食堂由南通九斗粮餐饮管理有限公司经营。教工食堂1个，学院自营。学生人数约为11000人，教工人数约为650人。学院位置位于南通市经济技术开发区通盛大道185号。
二、本次集中采购的品种
1.大米：
1.1.一级粳米 要求定量、一次性包装，封口有合格证，且包装上有产品标准号、生产许可证编号，正负偏差不得高于8‰。
1.2.南粳5055  分25㎏包装和10㎏包装，要求一次性包装，封口有合格证，且包装上有产品标准号、生产许可证编号，正负偏差不得高于8‰。
2.面粉：中筋粉、低筋粉和高筋粉。要求定量、一次性包装，封口有合格证，且包装上有产品标准号、生产许可证编号。
3.食用油：转基因一级大豆色拉油、非转基因一级大豆色拉油。要求定量、一次性包装，且包装上有产品标准号、生产许可证编号。

4.豆制品：普通豆腐、茶干、白干、素鸡、油三角、大油豆腐、小油豆腐、百叶、百叶结、内脂豆腐、兰花干、干丝、面筋、凉粉、粉皮等，所有配送到学校的豆制品均应符合GB/T22106-2008非发酵性豆制品及GB2711-2014面筋制品国家标准及其卫生标准，同时要有相应的生产许可证明。
5.鸡肉系列（非冷冻）：光鸡（内膛净）、鸡脯肉、鸡大腿（手枪腿）、鸡小腿、鸡翅根、鸡翅（不含鸡翅根）、鸡杂、鸡爪、鸡肫、鸡块（不含鸡翅、鸡腿）。

6.猪肉系列：冷鲜肉或鲜肉。猪肉要求整部位送货，严禁向学生食堂供应加工成丁、条、丝、片、块、肉糜的原料，并且确保每块上有印花。要有检疫证。不得供应冷冻猪肉。
6.1.按照需方报价表中提供的各个品种及用量进行报价。
6.2.教工食堂要求供应商现场加工肉糜、排骨，免收加工费。
7.调味品：

    7.1.酱油、醋、鸡精、味精、糖等必须符合最新国家标准，具有“SC”食品生产许可证编号，包装标明加工厂名称、品名、生产日期、保持期或保存期；
7.2.酱油：颜色比较红、亮，有光泽、透明，把这酱油倒在瓶子里后，摇一下，产生的泡沫非常细腻，保持持久，挂碗现象非常好，有一种发黏的感觉；

7.3.醋：具有正常食醋的色泽、气味和滋味，不涩，无其他不良气味与异味，无浮物，不浑浊，无沉淀，无异物；

7.4.味精、鸡精等：结晶或粉末，具有特殊的鲜味，无异味，无肉眼可见杂质，无返卤吸潮现象；
7.5.糖：绵白糖要求质地绵软、细腻，结晶颗粒细小，颜色洁白无明显黑点、无异物、有光泽，其水溶液清澈、透明、味甜无异味。单晶冰糖要求颗粒均匀，晶面干燥、洁白、光滑，有光泽、呈半透明体 ，单晶体冰糖水溶液透明、不混浊，味甜，无异味 ，无明显黑点及其他杂质。 
8.冷冻制品：冷冻制品必须符合国家标准GB 31646-2018，不含动物内脏。色泽：肌肉有光泽，颜色均匀，脂肪乳白色。组织状态：纤维清晰，有坚韧性，指压后凹陷立即恢复，肉质紧密，有坚韧性。粘度：外表湿润，不粘手，切面有渗出液，不粘手。气味：具有肉类固有的气味，无异味，无霉烂变质。煮沸后肉汤澄清透明，脂肪团聚于表面澄清透明或稍有浑浊。必须符合国家有关标准，保证无异味、无霉烂变质，干冻，无注水。所供每批次冷冻制品必须有《动物检疫合格证》；
9.牛肉：牛肉要求整部位送货，严禁向学生食堂供应加工成丁、条、丝、片、块、肉糜的原料，必须符合国家有关标准，保证无异味、无霉烂变质，无注水。要有检疫证。
10.蔬菜：必须从农副产品批发市场或者从专业生产蔬菜的基地采购。
10.1必须提供溯源单,定期提供农药残留检测报告等。

10.2严禁提供发芽土豆、靑番茄、霉变腐烂蔬菜、萎黄干瘪不新鲜的蔬菜。
10.3供应的产品等级必须中等以上（如按照高中低分类）。
10.4按照需方报价表中提供的各个品种及用量进行报价。
三、招投标

1.投标人的资质要求：投标时须提供以下资质的原件及复印件,原件经审核后退回。

1.1.企业法人营业执照（三证合一），（米、油、豆制品供应商注册资金须达到50万元人民币以上；猪肉、牛肉、调味品、冷冻制品、蔬菜供应商注册资金须达到10万以上；面粉、鸡肉供应商注册资金暂不作要求。）；

1.2.食品经营许可证、开户许可证、税号；

1.3.全国工业产品生产许可证（生产加工型企业提供）；

1.4.厂商授权书(需加盖厂商公章)；

1.5.近期批次产品检测报告；

1.6.企业简介；

1.7.法人代表身份证复印件；

1.8.被授权人身份证复印件；

1.9.服务承诺；

1.10.廉政承诺书；

2.投标时，供应商根据所发布的信息内容进行投标。

2.1.供货商必须按招标要求确保质量，按时按需送货。如发生质量问题，处以货款10倍的罚款，同时解除合同。未按时送货从而产生不良影响的，供货商应全额赔偿学校损失。合同期内如超过三次则解除合同。

2.2.提供样品及本批次的质量检测报告。

2.3.按要求填写报价单，并盖章。

2.4.每个品种都须有样品。如无，则该品种作废标处理。

2.5.米的送样2500克（大米供应商确定后要提供5袋10公斤的米样分发到各个食堂留作送货时比照，如食堂没有索要米样自己承担相应责任。在合同期结束时供应商与各个食堂结账。）；油送样250克；面粉、猪肉、牛肉、鸡肉、蔬菜不送样。

2.6.送样样品，无论中标与否，不再退回，由招标单位统一处理。

2.7.送样样品必须标明品名、送样单位，如因品种说明不清引起的开标歧义，则由送样单位自行负责。

3.以上1、2条不符合要求的作废标处理。
4.此次蔬菜采购实行“资质准入、竞争报价、分批送货、统一结算”的管理办法。
4.1.凡本次中标的商家在签订合同后即成为江苏航运职业技术学院食堂蔬菜潜在供货商，可参加竞争性报价。合同期一年。
4.2.首次供货由本次投标最低价者供货。以后的供应商由各个使用单位根据合理的供货周期组织蔬菜入围供货商进行报价确定，价格最低者进行供货。饮服中心不参与二次以后的供应商确定。但饮服中心保留控制食品原料质量、价格的权利。为维护学生的切身利益必要时可进行组织蔬菜入围供货商重新报价确定周期供应商。
4.3.根据原材料市场价格波动规律，各蔬菜供货商须按合理的、动态的周期竞争报价。
4.4.报价相同的情况下，各食堂可选择信誉等级高、服务能力强的企业单位优先供货；同等条件下，按照本次招标排序或采取随机抽取供货商的方式；如供货商因供货量不能保证供应则由后续位次的供货商供货，以此类推。
5.如果潜在供货商未参加学校组织的竞争性报价，原则上不得参与供货。
6.投标报价包括成本、包装、运输、上下力、保险、利润、税金、政策性规费以及所有风险。
7.投标书一经招标单位接收，不得要求更改。
8.对未中标的投标单位，采购人不再通知，亦不作任何解释工作。 

9.投标人必须保证满足“报名商家、投标商家、合同主体与货款结算主体”四个一致的要求，不得违背。
10.投标文件送达截止时间：2023年2月9日上午10：00前。

投标地点：思本轩三楼饮服中心办公室（如不方便进校，可将材料放于学校西大门，且需通知饮服中心）
联系电话： 0513- 85965509     

11.标书要求

11.1.正副本各一份（装订成册）。

11.2.标书纸张使用A4纸。

11.3.正副本标书密封盖章，注明投标项目、投标单位、联系人、联系方式。

11.4.不符合上述要求作废标处理。

11.5.标书可从学院后勤处网站下载。

12．开标时间：另定

四、评标原则、评标方法
1.坚持公开、公正、公平的原则。

2.面粉、猪肉、牛肉、鸡肉、豆制品、调味品、冷冻制品、蔬菜（首次）在符合招标文件要求的情况下总价最低者中标（报价单中要计算好总价）。
3.食用油同等质量，低价者中标。
4.一级粳米中标条件，蒸好米饭后从中选择2到3家米饭色泽白、口感好的投标单位作为候选单位，然后开标，低价者中标。

5. 南粳5055中标条件，口感最好、价格低的投标单位作为供应商。如遇价格相同则由原来供货质量好且稳定的供应商中标。

6.以上标段如遇有两家候选单位价格相同时两家单位均为中标单位（南粳5055标段除外）。各食堂可任意选择其中一家单位作为供应商。
7.由食堂承包单位联合评标，饮服中心作为组织方不参与评标。

五、结算方式

统一采购，分别结算。供货商凭各食堂负责人签收的收货单及发票（或收据），每月15～25日结算一次。学校后勤处饮服中心负责对所属食堂支付货款进行监督。如某一食堂未按时支付货款，该食堂的所属单位将从其营业款中扣除货款并直接支付给乙方。

六、其它

1.合同期（除蔬菜外）：2023年2月11日至2023年4月30日。
2.请各投标单位慎重报价，合同期内如遇市场涨跌，合同价格不作调整，如有亏损，各中标单位自行承担。
3.米、面、油供货商每月上中下旬各送货一次，由饮服中心统一报送计划；猪肉、鸡肉、豆制品、冷冻制品、蔬菜供应商每天送货一次，由各使用单位各自报送计划；调味品供应商每3天送货一次，由各使用单位各自报送计划。
4.供应商供应的食品原料质量如不符合招标文件和合同要求需方有权责令整改，供方如不及时整改或者出现原料变质问题需方和饮服中心有权终止合同，同时罚没质量保证金，造成不良后果的按照食品安全法处理。
江苏航运职业技术学院后勤处饮服中心

                2023年1月6日
附件1

大米报价单

	品 名
	规 格
	生产厂家
	品牌
	开票价
	备 注

	一级粳米
	25kg/袋
	
	
	   /斤
	

	南粳5055
	25kg/袋
10kg/袋
	
	
	   /斤
	


                                     报价单位签章：

                                               年    月    日
附件2

面粉报价单

	品 名
	规 格
	生产厂家
	品牌
	开票价
	月供应量（约为）/斤
	小计

	高筋粉
	25kg/袋
	
	五得利
	   /斤
	10000
	

	
	25kg/袋
	
	苏三零
	   /斤
	10000
	

	中筋粉
	25kg/袋
	
	五得利
	   /斤
	8000
	

	
	25kg/袋
	
	苏三零
	   /斤
	8000
	

	低筋粉
	25kg/袋
	
	五得利
	   /斤
	5000
	

	
	25kg/袋
	
	苏三零
	   /斤
	5000
	

	总价
	人民币（大写）：          （小写）：


说明：1、报价单中的月供应量是招标单位为了评标根据各个食堂上报的量提供的参考数据，具体供应量以各个食堂的报送计划为准。
      2、若报价不全，则为废标。
             报价单位签章：
                                             年    月    日
附件3

大豆油报价  

	品 名
	规 格
	生产厂家
	品牌
	开票价

	一级大豆色拉油（转基因）
	20L/箱
	
	
	   /箱

	一级大豆色拉油（非转基因）
	20L/箱
	
	
	   /箱

	一级菜籽油
（非转基因）
	20L/箱
	
	
	   /箱


报价单位或个人签章：
                                              年    月    日
附件4 
鸡  肉  报  价  单

                                        开票价： /斤
	品 名
	基本要求
	开票价
	月供应量（约为）/斤
	小计

	光 鸡
	无注水，表皮完整洁净
	
	300
	

	鸡脯肉
	
	
	3300
	

	鸡大腿
	
	
	1000
	

	鸡小腿
	
	
	1000
	

	鸡翅根
	
	
	340
	

	鸡 翅
	
	
	100
	

	鸡 杂
	
	
	100
	

	鸡 爪
	
	
	130
	

	鸡 肫
	
	
	100
	

	鸡 块
	
	
	3500
	

	总价
	人民币（大写）：          （小写）：


说明：1、报价单中的月供应量是招标单位为了评标根据各个食堂上报的量提供的参考数据，具体供应量以各个食堂的报送计划为准。
      2、若报价不全，则为废标。
 报价单位或个人签章：
                                              年    月    日
 附件5

豆制品报价单

                                         开票价： /斤
	品 名
	开票价
	月供应量（约为）/斤
	小计
	备注

	普通豆腐
	
	400箱
	
	15斤/箱

	茶干
	
	800斤
	
	

	白干
	
	500斤
	
	

	素鸡
	
	600斤
	
	

	油三角
	
	200斤
	
	

	大油豆腐
	
	200斤
	
	

	小油豆腐
	
	200斤
	
	

	百叶
	
	500斤
	
	

	扎把干丝
	
	200斤
	
	

	面筋
	
	1200斤
	
	

	凉粉
	
	360斤
	
	

	粉皮
	
	1000斤
	
	

	百叶结
	
	400斤
	
	

	油干
	
	200斤
	
	

	小香干
	
	700斤
	
	

	兰花干
	
	200斤
	
	

	老豆腐 
	
	350斤
	
	

	内脂豆腐
	
	300盒
	
	

	总价
	人民币（大写）：          （小写）：


说明：1、报价单中的月供应量是招标单位为了评标根据各个食堂上报的量提供的参考数据，具体供应量以各个食堂的报送计划为准。
      2、若报价不全，则为废标。
                                    报价单位签章：

                                    年    月    日
附件6
猪肉报价单

                                         开票价： /斤
	品 名
	肥瘦比
	开票价
	月供应量（约为）/斤
	小计

	有皮夹心肉
	2:8
	
	330
	

	有皮夹心肉
	3:7
	
	3000
	

	无皮夹心肉
	2:8
	
	350
	

	无皮夹心肉
	3:7
	
	2100
	

	连皮肋条
	3:7
	
	340
	

	无皮肋条
	3:7
	
	1000
	

	纯精肉
	
	
	900
	

	挑骨五花肉
	2:8
	
	130
	

	挑骨肋条肉
	2:8
	
	100
	

	前排
	
	
	500
	

	大排
	
	
	1000
	

	脚爪
	
	
	120
	

	猪肝
	
	
	770
	

	猪心
	
	
	80
	

	蹄髈
	
	
	80
	

	筒骨
	
	
	50
	

	仔排
	
	
	180
	

	肥膘肉
	
	
	400
	

	猪板油
	
	
	100
	

	扇子骨
	
	
	100
	

	脊骨
	
	
	100
	

	肉皮
	
	
	100
	

	总价
	人民币（大写）：          （小写）：


说明：1、报价单中的月供应量是招标单位为了评标根据各个食堂上报的量提供的参考数据，具体供应量以各个食堂的报送计划为准。
      2、若报价不全，则为废标。
                                        报价单位签章：

                                              年    月    日
附件7
调味品报价单
味精、鸡精报价单
	品名
	基本要求
	规格/单位
	开票价
	月供应量（约为）/袋
	小计
	备注

	味精
	莲花
	无盐、谷氨酸钠含量99%以上，具有“SC”生产编号
	500克/袋
	
	1000
	
	

	
	太太乐
	
	500克/袋
	
	1000
	
	

	
	佳惠
	
	500克/袋
	
	1000
	
	

	鸡精
	太太乐
	具有“SC”生产编号
	500克/袋
	
	1000
	
	

	
	佳惠
	
	500克/袋
	
	1000
	
	

	酱油、香醋
	海天
	老抽
	酿造酱油符合国家标准GB18186-2000，具有“SC”生产编号
	1.9L/瓶
	
	600
	
	

	
	
	生抽
	
	1.9L/瓶
	
	600
	
	

	
	李锦记
	老抽
	
	1.9L/瓶
	
	600
	
	

	
	
	生抽
	
	1.9L/瓶
	
	600
	
	

	
	正顺
	香醋
	醋符合国家标准GB 18187-2000具有“SC”生产编号，酸度4.5度
	500ml/瓶
	
	2500
	
	

	
	正顺
	6度白醋
	
	500ml/瓶
	
	2500
	
	

	糖
	
	绵白糖
	合国家标准GB/T1445
	800g/袋
	
	1000
	
	

	
	
	单晶冰糖
	合国家标准GB/T35883
	5Kg/袋
	
	50
	
	

	总价
	人民币（大写）：          （小写）：


说明：1、报价单中的月供应量是招标单位为了评标根据各个食堂上报的量提供的参考数据，具体供应量以各个食堂的报送计划为准。
      2、若报价不全，则为废标。
                                               报价单位签章：

                                                 年    月    日
附件8
冷冻制品报价单
	品 名
	基本要求
	单位
	开票价
	月供应量（约为）/斤
	小计

	鸡上腿
	单冻、新鲜、无注水、无异味
	斤
	
	4800
	

	鸡脯
	单冻、新鲜、无注水、无异味
	斤
	
	400
	

	半片鸭
	单冻、新鲜、无注水、无异味
	斤
	
	4800
	

	鸭腿
	单冻、新鲜、无注水、无异味
	斤
	
	2400
	

	去皮鸭脯
	单冻、新鲜、无注水、无异味
	斤
	
	1600
	

	乇乇肉
	单冻、新鲜、无注水、无异味
	斤
	
	4800
	

	光鸭
	单冻、新鲜、无注水、无异味
	斤
	
	5000
	

	总价
	人民币（大写）：          （小写）：


说明：1、报价单中的月供应量是招标单位为了评标根据各个食堂上报的量提供的参考数据，具体供应量以各个食堂的报送计划为准。
      2、若报价不全，则为废标。
                                                报价单位签章：
  年    月    日
附件9
牛肉报价单

                                         开票价： /斤
	品 名
	肥瘦比
	开票价
	月供应量（约为）/斤
	小计

	牛夹心
	
	
	
	

	牛后腿
	
	
	
	

	牛腱子
	
	
	
	

	牛腩
	
	
	
	

	牛筒骨
	
	
	
	

	总价
	人民币（大写）：          （小写）：


说明：1、报价单中的月供应量是招标单位为了评标根据各个食堂上报的量提供的参考数据，具体供应量以各个食堂的报送计划为准。
      2、若报价不全，则为废标。
报价单位签章：
                                              年    月    日
附件10

蔬菜报价单 
	品 名
	基本要求
	单位
	开票价
	月供应量（约为）/斤
	小计

	土豆
	新鲜、不发芽发青
	斤
	
	6000
	

	洋葱
	新鲜、不腐烂
	斤
	
	1500
	

	冬瓜
	新鲜、不腐烂
	斤
	
	4000
	

	卷心菜
	新鲜、不腐烂
	斤
	
	4000
	

	包菜
	新鲜、不腐烂
	斤
	
	4000
	

	黄芽菜
	新鲜、不腐烂
	斤
	
	4000
	

	青菜
	新鲜、不腐烂
	斤
	
	6000
	

	文蛤菜
	新鲜、不腐烂
	斤
	
	3000
	

	小白菜
	新鲜、不腐烂
	斤
	
	2000
	

	西生菜
	新鲜、不腐烂
	斤
	
	2000
	

	菠菜
	新鲜、不腐烂
	斤
	
	1000
	

	茼蒿
	新鲜、不腐烂
	斤
	
	1000
	

	油麦菜
	新鲜、不腐烂
	斤
	
	1000
	

	芦蒿
	新鲜、不腐烂
	斤
	
	400
	

	黄豆芽
	新鲜、不腐烂
	斤
	
	6000
	

	绿豆芽
	新鲜、不腐烂
	斤
	
	6000
	

	芸豆
	新鲜、不腐烂
	斤
	
	1000
	

	豇豆
	新鲜、不腐烂
	斤
	
	4000
	

	四季豆
	新鲜、不腐烂
	斤
	
	2000
	

	刀豆
	新鲜、不腐烂
	斤
	
	2000
	

	毛豆荚
	新鲜、不腐烂
	斤
	
	1000
	

	毛豆籽
	新鲜、不腐烂
	斤
	
	2000
	

	蚕豆荚
	新鲜、不腐烂
	斤
	
	2000
	

	蚕豆籽
	新鲜、不腐烂
	斤
	
	600
	

	扁豆
	新鲜、不腐烂
	斤
	
	1000
	

	辣椒
	新鲜、不腐烂
	斤
	
	4000
	

	番茄
	新鲜、不腐烂
	斤
	
	6000
	

	茄子
	新鲜、不腐烂
	斤
	
	6000
	

	药芹
	新鲜、不腐烂
	斤
	
	600
	

	西芹
	新鲜、不腐烂
	斤
	
	1000
	

	水芹
	新鲜、不腐烂
	斤
	
	600
	

	香菜
	新鲜、不腐烂
	斤
	
	150
	

	莴笋
	新鲜、不腐烂
	斤
	
	4000
	

	茨菇
	新鲜、不腐烂
	斤
	
	2000
	

	荷藕
	新鲜、不腐烂
	斤
	
	4000
	

	茭白
	新鲜、不腐烂
	斤
	
	2000
	

	芋艿 
	新鲜、不腐烂
	斤
	
	2000
	

	山芋
	新鲜、不腐烂
	斤
	
	6000
	

	胡萝卜
	新鲜、不腐烂
	斤
	
	1000
	

	水萝卜
	新鲜、不腐烂
	斤
	
	4000
	

	毛笋
	新鲜、不腐烂
	斤
	
	600
	

	竹笋
	新鲜、不腐烂
	斤
	
	600
	

	南瓜
	新鲜、不腐烂
	斤
	
	1000
	

	黄瓜
	新鲜、不腐烂
	斤
	
	2000
	

	西葫芦
	新鲜、不腐烂
	斤
	
	4000
	

	丝瓜
	新鲜、不腐烂
	斤
	
	2000
	

	韭黄
	新鲜、不腐烂
	斤
	
	200
	

	韭菜
	新鲜、不腐烂
	斤
	
	2000
	

	韭菜苔
	新鲜、不腐烂
	斤
	
	2000
	

	靑大蒜
	新鲜、不腐烂
	斤
	
	2000
	

	蒜黄
	新鲜、不腐烂
	斤
	
	2000
	

	蒜台
	新鲜、不腐烂
	斤
	
	3000
	

	大蒜籽
	新鲜、不腐烂霉变
	斤
	
	400
	

	大蒜头
	新鲜、不腐烂、霉变
	斤
	
	200
	

	生姜
	新鲜、不腐烂、霉变
	斤
	
	200
	

	葱
	新鲜、不腐烂
	斤
	
	600
	

	大葱
	新鲜、不腐烂
	斤
	
	600
	

	花菜
	新鲜、不腐烂
	斤
	
	2000
	

	有机花菜
	新鲜、不腐烂
	斤
	
	2000
	

	西兰花
	新鲜、不腐烂
	斤
	
	2000
	

	雪菜
	新鲜、不腐烂、无异味
	斤
	
	1000
	

	大头丝咸菜
	干爽、不腐烂、无异味
	斤
	
	200
	

	总价
	人民币（大写）：          （小写）：


说明：1、报价单中的月供应量是招标单位为了评标根据各个食堂上报的量提供的参考数据，具体供应量以各个食堂的报送计划为准。
      2、若报价不全，则为废标。
7

